
CONSEJO 1: Pega la plantilla sobre un papel o cartón más grueso     
                            para darle más estabilidad.
CONSEJO 2: Decora la tarta con deliciosas plumas de chocolate 
                            comestibles para que sea aún más divertida.

Tarta flamenco
Plantillas para recortar

CONSEJO 3: Las patas del flamenco se pueden hacer fácilmente con 
                            crema de mantequilla de colores o con fondant.

CONSEJO 4: Si tienes experiencia con las tijeras, puedes intentar cortar 
                            el flamenco sin márgenes. 

CONSEJO: Pinta la parte trasera de las figuras a tu gusto.



Plato flamenco
Plantillas para recortar  



CONSEJO: Hay que alisar bien el pliegue con el dedo para 
que las cabezas sobresalgan bien.

Vasos flamenco
Plantillas para recortar 



Vasitos de papel para magdalenas tropicales 
Plantillas para recortar


